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Kuchen €2.50, Espresso € 1.90, Cappuccino € 2.50, Latte Macchiato € 3, Milch-
kaffee € 3, Caffé Crema £2.30

Das Résten von Kaffeebohnen ist eine Wissenschaft fir sich. Die Dauer des Vor-
gangs, das Timing sowie das handwerkliche Kénnen und Fingerspitzengefiihl des
Rosters bestimmen die Qualitat und den Geschmack des Endprodukts. Rosario Bo-
nafede setzt deshalb auf das traditionelle Trommelrgstverfahren und gibt den Boh-
nen viel Zeit, um zum optimalen Ergebnis zu kommen. Die emzelnen [Ihargen wer-
den handverlesen, das Arbel(en mit Klei das il
Veredeln diverser Sy Mit dieser t ersucht der
Kaffeeliebhaber seit mehr als zehn Jahren, die Welt mit gutem Kaffee zu bereichern.
Und mit dieser Mission ist Bonafede, wie bereits bei unserem letzten Test voraus-
gesagt, auf einem guten Weg. 2016 wurde er von einem Fachmagazin zum Réster
des Jahres gekiirt. Warum er diesen Titel verdient hat, lasst sich bei einer ausgle
bigen Ver g seiner mehr als 18 i 18
Miihlen reihen sich auf der dunkelroten Theke aneinander. Das bestens ausgebil-
dete Team hilft bei der Entscheidungsfindung und zaubert gekonnt verschiedene
ialitéten von Espresso bis Brii in die Tassen, Tasschen und Gla-
ser. Der Koffeinschub lasst sich in einem angenehmen Wohlfiihlambiente genie-
f3en, wozu die weinroten Wande, Regale in edlem Schwarz, der dunkle Holzboden
sowie Kaffeesécke als Dekoration ihren Teil beitragen. Und dann dieser Duft nach
frischem Kaffee! Zu den Klassikern des Hauses z3hit der Espresso Napoli, der mit
seinen kraftigen Rostaromen den stditalienischen Lebensstil direkt nach Hocken-
heim bringt. Der Dolce hingegen, eine Arabica-Mischung mit Bohnen aus Brasilien,
Guatemala, Athiopien und Indien, ist mit seiner siifilich-schokoladigen Note ein eher
milder Vertreter. Ebenso sanft und doch vollmundig kommt der Cerrado Dulce da-
her — ein Kaffee, der sich besonders gut aufbriihen Iasst. Wer eher auf aroma-
tisch-wilrzigen Kaffee steht, sollte unbedingt den Yirgacheffe probieren, der sehr
fruchtig riecht und eine intensive Zitrusnote entfaltet. Neu im Sortiment ist der Ma-
racaturra, die sogenannte Riesenbohne aus Nicaragua. Nicht die einzige Neuerung
bei Bonafede, denn im Sommer 2016 ist er wieder zu seinen Wurzeln zuriickge-
kehrt, nachdem er vor rund 18 Jahren durch die Ubernahme eines Eiscafés die ers-
ten Schritte in der faszinierenden Welt des Kaffees wagte. Einige hundert Meter von
seiner Rosterei entfernt hat er im Globus Einkaufsmarkt zusétzlich die Eiszeit er-
6ffnet. Zum Schlecken gibt es dort Eis aus eigener Herstellung und — natiirlich —
leckere Kaffeespezialitaten aus Bonafede-Bohnen. Foto: Rosario Bonafede




